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Im pittoresken Albisriederdorfli weht ein Hauch Paris
durch die Strassen. Verantwortlich dafir ist Hamdi
Ebibi, der im Restaurant Rossli am Herd steht. Mit
einer beeindruckenden Konstanz liefern er und
sein Kichenteam ab. Serviert werden delikate und
bodenstéandige Brasseriespezialitdten. Ebibi absol-
vierte seine Lehre beim traditionsreichen Pariser
Gastrounternehmen Groupe Flo. Nun kombiniert er
im Rossli Albisrieden mit sicherer Hand franzosische
mit Schweizer Kulinarik, interpretiert das Traditio-
nelle neu und ist gleichzeitig zusammen mit Chris
Eckstein Mitinhaber des Restaurants. Magnifique!

Ein perfekter Abend

Signature-Gericht auf der Abendkarte ist zum einen
die in Butter gebratene Kalbsleber mit Krautern und
Zwiebel, dazu eine krosse ROsti. Zum anderen das
herzhafte und zarte Rindsfilet Stroganoff, serviert
mit Spétzli. Schleckmaulern sei das Pain perdu - oder
etwas weniger elegant formuliert die berihmte Fot-
zelschnitte - empfohlen. Weinguru Oliver Gotz ist
auch wieder am Start und prasentiert pramierte
Schweizer Weine, Klassiker und Geheimtipps aus
ganz Europa, die den Genuss abrunden.

Zuhause auf Zeit

Das Rdssli macht einfach auf allen Ebenen Spass.
Kiche und Weinangebot sind perfekt abgestimmt,
der Empfang herzlich und auch private Feiern sowie
Bankette und Seminare sind hier bestens aufgehoben.

Veranstaltungen

OKTOBER
Jeden Donnerstagabend wird der franzosische
Klassiker Moules et frites serviert.

NOVEMBER BIS JANUAR
Das gemditliche Fonduechalet ladt unter dem
Motto «Take it cheesy» zu genussvollen Winter-
abenden ein.

JANUAR BIS MARZ

Einmal pro Monat prasentieren ausgewahlte Wein-
produzenten ihre besten Tropfen - begleitet von
einem abgestimmten Menii aus der Rossli-Kiiche.

Rossli Albisrieden
Albisriederstrasse 379
8047 Zirich

+41 (0)79 890 40 60
essen@roessli-albisrieden.ch
roessli-albisrieden.ch

Offnungszeiten

Mo 11:30 - 14:00
18:00 - 22:00
Mi-Fr  11:30 - 14:00
18:00 - 23:00
Sa 18:00 - 23:00
So 18:00 - 22:00




